
【使用例用途の紹介】

●カット野菜の冷却
処 理 量 ８．３Ｌ/min(水道水)
処理温度 ２５℃→１℃
冷却方式 連続取り出し方式

【 特 長 】

【 用 途 】

◆製麺
◆漬物・惣菜

◆醸 造

◆豆 腐

◆飲料
◆乳業・乳製品
◆製菓・製パン
◆海産物

・製品冷却冷水供給
・野菜洗浄冷水供給
・塩抜き用冷水供給
・仕込水冷却 ・蒸留冷却
・製品の冷却
・はだか豆腐冷却冷水供給
・大豆浸漬冷水供給
・原料水冷却供給
・原料液冷却供給
・練り込み水冷却供給
・洗い水、加工用冷水供給

◆ 給水直結で冷水取り出し可能

◆ クッションタンクが不要で省スペース実現（当社比40％ダウン）

◆ ＋１℃の冷水を安定供給

◆ 水質変化の少ないステンレス製熱交換器採用

◆ インバーター機を搭載しエネルギー効率アップ

◆ 冷媒Ｒ４４８Ａ仕様、

オゾン破壊係数（ＯＤＰ）０、地球温暖化係数（ＧＷＰ）１３８７

給水 25℃
1℃

モデル DCU-TR800SI

ISO9001
JQA-QM4973

技術を真心こめて




